Menu du 12 au 18 octobre 2026

Soupe Plat Menu alternatif
LU ﬁ’ Oeufs sur le plat, Emincé de dinde, sauce aux fines herbes,
12/10/2026 Minestrone épinards et pommes de terre natures Iégumes et pommes de terre
Gateau russe
VAR Soupe Boeuf stroganoff, Emincé de dinde, sauce aux fines herbes,
|égumes et tagliatelle Iégumes et pommes de terre
13/10/2026 de courgettes d g J P
Créme catalane
A . . .
MERCREDI Creme = Galettes de pommes de terre, Gratin de haché et potiron,
de betteraves rouges viennoises et compote pommes de terre natures
14/10/2026 .
et raifort
Tarte aux cerises
Créme Ragodt de gibier, Gratin de haché et potiron,
JEUDI de persil choux frisé et spatzle pommes de terre natures
15/10/2026 .
aux fines herbes
Triffle aux mandarines
Sandre en crolte de pommes de terre,
N Penne sauce tomates ou fromage,
VENDREDI Créme sauce au beurre blanc, a salade verte
16/10/2026 d'oseille poireaux et riz e
Assortiment de glaces et chantilly
SAE Bouillon Picatta milanaise (poulet), Penne sauce tomates ou fromage,
sauce tomates, penne et salade = salade verte
17/10/2026 avec alphabet P L
Brochette de fruits
Cuisse de lapin, sauce au Riesling, Rago(t de volaille, sauce au Riesling,
DIMANCHE Créme haricots princesse haricots princesse
18/10/2026 de volaille et poche de pommes de terre et poche de pommes de terre

Gateau roulé creme au beurre a la vanille

Le menu alternatif est a commander la veille jusqu'a 10h30!
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Les menus et produits correspondants aux critéres de la campagne "Sou schmaacht Létzebuerg"

Plat souhaité par un résident est représenté par
Pour les informations relatives aux allergenes & déclaration obligatoire* contenus dans les boissons et hos repas, veuillez demander la carte boisson et les listings de publication.
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Suggestion du chef
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: Ravioli sauce tomates
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Suggestion du chef

Oeufs en gelée

Suggestion du chef

Assiette nordique

Ste Elisabeth am Park
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LUNDI
19/10/2026

MARDI
20/10/2026

MERCREDI
21/10/2026

JEUDI
22/10/2026

VENDREDI
23/10/2026

SAMEDI
24/10/2026

DIMANCHE
25/10/2026

Soupe

Soupe
de fenouil

Soupe
de courgettes

Soupe
de marrons

Soupe
de haricots blancs

Soupe
aux herbes

Soupe
au parmesan

Créme
de potirons
et croditons

Les menus et produits correspondants aux critéres de la campagne "Sou schmaacht Létzebuerg" et
Plat souhaité par un résident est représenté par
Pour les informations relatives aux allergenes & déclaration obligatoire* contenus dans les boissons et hos repas, veuillez demander la carte boisson et les listings de publication.

Menu du 19 au 25 octobre 2026

Plat Menu alternatif

ﬁ’ Spaghetti aglio e olio, Blanc de poulet, sauce au vin blanc,

crudités mangold et pommes de terre natures
Dame blanche
a "Kniddelen", .
L] N Blanc de poulet, sauce au vin blanc,
sauce creme, lardons
mangold et pommes de terre natures
et compote

Géateau avec crumble aux pommes

% Foie de veau,
sauce aux oignons, compote
et pommes de terre persillées

Gnocchi
au jambon de Parme
et aux tomates cerisesn

Verrine de quetches

Oeufs brouillés,
courgettes et Wedges

Grillade mixe, sauce barbecue,
courgettes et Wedges

Tarte aux mirabelles et chantilly

Oeufs brouillés,
courgettes et Wedges

A .
- Moules, frites
et salade

Mousse au chocolat blanc

Saucisse de veau,
sauce aux lardons,
poireaux et rosti

Roulade de poulet,
sauce aux lardons,
poireaux et pommes de terre natures

Pavlova aux fruits rouges

Saucisse de veau,
sauce aux lardons,
chou frisé et rosti

R6ti de boeuf, sauce brune,
chou frisé a la creme et rosti

Créme stracciatella

Le menu alternatif est a commander la veille jusqu'a 10h30!
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Suggestion du chef

Oeufs en gelée

A .
-r Croque monsieur

Suggestion du chef

g

Gouda
Suggestion du chef

Péche au thon

Ste Elisabeth am Park
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