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Menu 1 Owes
Minestrone Panesch mat Ham a Kéis Kale Buffet
Méindeg Mielkniddelen, Appelkompott, gréng Zalot . ’
Brokoli .
Uebstzalot Uebst aus der Saison
Bounen Créme Zopp Charcuterie
v Kalléf'szong, Madeire Zooss, Nuddelsgratin, Zelleri, Feuilleté vum Fésch,
Dénschdeg e
Muertenzalot Gromperen, Geméis Julienne .
. Uebst aus der Saison
Bananasplit
Waiss Bounen Zopp Toast mat C,h.ampigponen, Kale Buffet
Méttwoch | Hachis Parmentier, Kornichong’szalot mat rouden Ennen PosFelert Eeér
Hausmaacher Uebst Kompott, Spritz Uebst aus der Saison
Gréiss aus der Kichen ot
, Paté Riesling
Donneschdeg Gréng Spargel Zopp )
Schwéngbrot Orloff, Gromperen Gratin, lerbessen, Bounen an Ennen, Zelleri’szalot
. Uebstkuerf
Tarte fine aux Pommes
Zelleri’szopp
. . N .. . Kale Buffet
. Gebrodenen Filet Dorade, Fenschelzooss, Risotto, Rénds Tajine mat Muerten, Pois ale butte
Freideg . . .
Muerten Duo, gréng Zalot Chiche a Coriandre
, Uebstkuerf
Rhubarb’smousse
Gemeéiszopp . .
.. Oeuf B I brod C M
Grillwurscht, Gromperekichelcher, Appelkompott, eut Sroutfie, geuro Ae roque Monsieur
Samschdeg Gromperen, Bounen Rago(t mat
Choufleur Zalot
R . Tomaten Uebstkuerf
Créme Brulée
Kirbisszopp Kale Buffet
Sonndeg Pastéitschen, Fritten, Maartgeméis, Zalot vum Daag
Eclair Mokka Uebst aus der Saison

ht vun den Allergénen fannt dir um Wunnberaich oder an der Cafeteria.




