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 Menu 1 Menu 2 Owes 

Méindeg 

Hingerbritt mat Tapiocca 
Omelette mat Kraider, Gromperen, Ierbessen an 

Ënnen, gréng Bounen Zalot 
Haumaacher Äppel a Banane Kompott, Petit-Beurre 

Ragoût vum Poulet’s Liewer, 
Räis mat Geméis 

Kale Buffet 
 

Uebst aus der Saison 

Dënschdeg 

Maïszopp 
Gebrode Poulet’s Hämmercher, Fritten, Bounen, 

Zalot Vitaminé 
Mango a Koko’smousse 

Schwéngs Ham mat Madère 
Zooss, Purée, Muerten 

Baurepaté 
 

Uebst aus der Saison 

Mëttwoch 

Porettenzopp 
Geschnetzeltes vum Schwäin, Purée, Brockelcher, 

Zelleri’zalot mat Äppel 
Glace a Sorbet 

Gefëllte Panesch mat Saumon a 
Geméis, Gromperen 

Kale Buffet 
 

Uebst aus der Saison 

Donneschdeg 

Bouneschlupp 
Tourte mat Rëndflësch a Champignone, Muerten 

mat Ënnen, Chicon’szalot 
Savarin mat Rhum 

Gebrode Gnocchi a Geméis Brie 
 

Uebstkuerf 

Freideg 
Kraiderzopp 

Tagliatelle mat Saumon a Brokkoli, Muertenzalot 
Biiren- a Schokela’staart 

Geméis Eintopf mat 
Mettwurscht 

Kale Buffet 
 

Uebstkuerf 

Samschdeg 

Geméiszopp 
Judd mat Gaardebounen, gebrode Gromperen, gréng 

Zalot 
Pana Cotta aux épices 

Cassolette vum Fësch, 
Gromperen, Geméis Julienne 

Pizza 
 

Uebstkuerf 

Sonndeg 
Kürbisszopp 

Gefëllte Kallëfsbrechtchen, Olivenzooss, Kroketten, Maartgeméis, Macédoine 
Petit-Beurre Kuch 

Kale Buffet 
 

  Uebst aus der Saison 
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