
 

  

 

 
  

Menu vum 22.09.2025 –28.09.2025  

Méinden, den 22.09.2025 

Schwarzwuerzelzopp 

Fenchelzopp 

Cordon bleu Crème Champignon 

Tomate Provençale a Fritten 
Piisch Melba 

 

Dënschden, den 23.09.2025 

Courgettenzopp 

Consommé mat Vermischel 

Macaroni mat Ham a Ram  

mat Kruditéiten 
Kéistaart 

 

Mëttwoch, den 24.09.2025 

Geméiszopp 

Spargelszopp 

Filet vun der Sole mat Wäisswäinzooss 

Broccoli a gekachten Gromperen 
Mousse mat Maracuja 

 

Donneschden, den 25.09.2025 

Minestrone  

Velouté mat Ierbessen 

Geschnëtzeltes vum Kallef mat Paprika 

a Gromperepurée 
 Crème Caramel 

 

Freiden, den 26.09.2025 

Sauerampelszopp 

Bauerenzopp 

Pouletsschnitzel mat Zitrounenzooss 

Kroketten a Muerten 
Mandarinnentärtchen 

 

Samschden, den 27.09.2025 

Tomatenzopp 

Choufleurszopp 

Andéifsgratin mat Ham 

 a Gromperen 
Frësch Uebstzalot 

 

Sonnden, den 28.09.2025 

Crème de Cerfeuil 

Soupe de Potiron    

Blanquette de Veau 

Riz et Légumes de Saison 
Dessert Surprise 

Ännerungen um Menu kënnen mol durch organisatorësch Grënn virkommen

 



  

 

 Menu vum 29.09.2025 – 05.10.2025  

Méinden, den 29.09.2025 

Porettenzopp 

Rendsbritt mat Brunoise 

Kniddelen mat Ram a Speck 

Äppelkompott 
Schoklasmousse 

 

Dënschden, den 30.09.2025 

Zelleriszopp 

Routrommelszopp 
Cappelletti Bolognese mat enger italienescher Zalot Bavarois mat Ananas 

 

Mëttwoch, den 01.10.2025 

Brokkoliszopp 

Geméiszopp 
Choucroute mat Gesolpertes a gekachte Gromperen Quetschentaart mat Schmant 

 

Donneschden, den 02.10.2025 

Champignonszopp 

Bauerenzopp 

Poulets Hämmchen        

Fritten an Romanesco Kaabes 

Panna cotta mat rouden 

Friichten  

 

Freiden, den 03.10.2025 

Andéifzopp 

Consommé Tapioca  

Wäinzoossis mat Moschterzooss 

Gromperepurée a Wuerzelen 
Gâteau Surprise  

 

Samschden, den 04.10.2025 

Séiss Gromperenzopp 

Kicherierbessenzopp 

Omelette mat Ham & Kéis 
Gebroden Gromperen an Kruditéiten 

Frësch Uebstzalot 

 

Sonndes, de 05.10.2025 Pappendag  

Mini Risotto aux Epinards   

et Filet de Bar Grillé 

Filet de Boeuf Sauce Béarnaise 
Pommes Dauphines et Légumes de Saison 

Trio de Verrines Gourmandes  

Ännerungen um Menu kënnen mol durch organisatorësch Grënn virkommen

 


