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D’Léscht vun den Allergénen fannt dir um D s
Wunnberdich oder an der Cafétéria. Ve eI!S»qubg?t.hbg
Menu 1 Menu 2 Alternativ Owes
Brittzopp mat Rais Scampis mat Ham Braisé
Méindeg Spaghetti Bolognaise, Zalot Knuewelek Camembert
Omelette Norvégienne Rais Cantonnais Uebst aus der Saison
Munsterzopp Vegetaresch .
. Steak Haché mat Spigeleeér, Choucroute A) Fraschen- Brie
Dénschdeg . . N Mortadella
rissoléiert Gromperen, Brockelcher hammercher )
» . Schockelaspudding
Appeltaart mat Streisel mat Knuewelek,
lerbéssenzopp Dorade Filet mat Baguetten Gefligelzalot
Méttwoch Weéllschwainsbrot, Spatzle, Roude Kabes Cressons’zooss anPuree Salami
Biren Charlotte Gromperen, Spinat Uebstkuerf
. . B) Pa.steltschen, Thonsrilette
Auberginenzopp Risotto mat Fritten, Maart Gouda
Donneschdeg Fleesch Ragout, Gratin, Naveten Poulet a Chorizo Geméis
, Yoghurt mat
Duo Schokelas’mousse Zalot .
Mandarinnen
Broccoliszopp gebrodene Kirbis a . Aspic mat
Freide Féschfilet mat Rieslingszooss, Champignonen, Spinat Sandwich: Schwéngszong, Eeér a
& Réais, Duo vum Choufleur Poschéiert Ee Kornischong
Daquois Pistache 1. Mozzarella, Pesto Uebst aus der Saison
Gemeéiszopp o an Tomaten _
. . Tortellini mat Croque Monsieur
Gratinéiert Schwéngskotlett, 2. Ham, Gouda av
Samschdeg Tomatenzooss Gréng Zalot
gebrode Gromperen, Bounen 3. Poulet Curry
. . . Zalot Uebstkuerf
Creme Brulée Praliné 4. Gereescherte
Kolravenzo o
n . . PP . >aumon Paté Riesling
Supréme a geféllte Poulets Himmercher mat Morillenzooss,
Sonndeg . L Chaumes
Pommes Fondante, Saisonalt Geméis
Kompott
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Maronier‘(Kuch mat Kaschten)




